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一、主要相关法规、标准及要求
(1)《中华人民共和国安全生产法》
(2)《中华人民共和国食品安全法》
(3)《中华人民共和国消防法》
(4)《中华人民共和国食品安全法实施条例》
(5)《餐饮服务许可管理办法》
(6)《餐饮服务食品安全监督管理办法》
(7)《餐饮服务食品安全操作规范》
(8)《公共场所卫生管理条例》
(9)《城镇燃气管理条例》
(10)《高等学校消防安全管理规定》
(11)《食品安全抽样检验管理办法》
(12)《江苏省安全生产条例》
(13)《江苏省消防条例》
(14)《江苏省学校食堂食品安全管理操作指南》
(15)《江苏省学校食堂五常管理实施指南》
(16)《重大火灾隐患判定方法》
(17)《教育系统重大事故隐患判定指南》
(18)其他相关法律、法规、标准规范等
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（一）服务范围
项目涵盖江苏开放大学三个校区五个食堂，包括定淮门校区（学校总部，教工餐厅，就餐300-400人）、应天校区（全日制高职学生大概3000人，设立2个学生食堂）、东校区（全日制高职学生大概2000人，设立2个学生食堂）。
（二）服务内容
开展食堂安全管理评估，包括消防安全、燃气安全、食品安全、用电安全、突发事故应急以及安全管理等方面，具体涵盖安全隐患排查、安全培训考核、安全快检以及综合管理评估等内容。
（三）服务期限
合同签订后1年。
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基于国家、江苏省、南京市针对高校食堂安全管理的相关法律法规、规范及标准的相关要求，服务要求如下：
1.安全隐患排查
通过安全隐患排查+常态化检查相结合的方式排查安全隐患，实现安全隐患的早发现、早治理。要求每学期开展一次，根据校方要求开展，评估小组人员不得少于3人，出具安全隐患排查报告（每个食堂一份报告，总共五份，将食堂安全隐患排查状况按照优、良、中、差四类进行分级，每份报告需加盖评估单位公章，提供电子版和纸质版），排查结果未经学校同意不得外露，需对食堂问题整改效果进行追踪和协助校方复查（需到现场进行复查和追踪），若校方需要，可随时配合校方到现场协助进行安全检查。提出书面复查意见（加盖评估单位公章，提供电子版和纸质版），持续改进食堂安全管理状况。
（1）重大事故隐患排查根据《教育系统重大事故隐患判定指南》、《重大火灾隐患判定方法》以及行业主管部门相关要求，查找场所是否存在重大事故隐患。
（2）其他安全隐患检查：安全隐患检查包括消防安全、燃气安全、食品安全、用电安全、突发事故应急以及安全管理等方面，针对排查出的安全隐患排查及时向食堂提出针对性的解决方案与建议。
2.安全培训教育
（1）专项培训：根据食堂实际安全管理情况，结合安全隐患排查过程中突出问题，每学期开展一次关于安全法律法规、标准规范、安全职责、安全意识、事故应急、安全管理、食品安全、消防安全、燃气安全、电气安全、安全操作规程等专项培训。（2）专项考核：根据培训内容，组织对学校食堂管理人员、重点岗位人员进行专项考核，向校方提供考核结果。
3.安全快速检测
对食堂使用的原辅料、食品、餐用器具等进行快速检测，能够涵盖农残、兽残、添加剂、致癌物、微生物等多项检测项目，每学期实施一次，根据校方要求实施，两次共计100批次（对学校指定的1个食品食材或餐用器具的快速检测为1个批次），出具快速检测记录，检测结果未经学校同意不得外露。
4.综合管理工作评估
[bookmark: _GoBack]要求每学期开展一次，根据校方要求开展；评估小组人员不得少于3人，出具综合管理工作评估报告（每个食堂一份报告，总共五份，将食堂综合管理状况按照优、良、中、差四类进行管理能力分级，每份报告需加盖评估单位公章，提供电子版和纸质版），评估结果未经学校同意不得外露，
根据消防安全、燃气安全、食品安全、用电安全、突发事故应急以及安全管理等方面现场勘查结果和整改情况，根据标准、规范要求，评估校园食堂的各类安全风险，找出主要风险点制定管控措施。同时，通过量化评估方法对食堂燃气安全、消防安全及涉及食品安全的供应商管理、场所、流程、环节、人员、设施设备、台账等多方面进行细致评估，得出评估结论并给出合理化建议。
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评估单位技术服务团队人员具备安全技术服务的专业能力，能够为食堂评估工作开展提供有力保障：
项目组成员由持有注册消防工程师、注册安全工程师、安全标准化评审员、食品安全管理员、食品检验工的相关人员组成，具有学校安全评估工作经验，技术服务能力能够涵盖各项服务内容。

1

